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	Titolo modulo: PULIZIA DEGLI AMBIENTI DI LAVORO CON TECNICHE E PRODOTTI SPECIFICI
	Durata - ore: 8
	Codice: TUR066
	Figura professionale: Pizzaiolo [100]
Panettiere [97]
	Prerequisiti Formativi: Nessuno
	Prestazione attesa al termine del modulo: Pulire e igienizzare gli ambienti di lavoro, gli strumenti e le attrezzature, con tecniche e prodotti specifici
	Contenuti: • Caratteristiche dei prodotti per pulire e igienizzare gli ambienti
• Tecniche, strumenti e prodotti per la disincrostazione, la detersione, la disinfezione delle attrezzature e banchi di lavoro
• Tecniche, strumenti e prodotti la sanificazione e la disinfestazione degli ambienti di lavoro

	Metodologia prevalente: Esercitazione 
	Metodologie di prossimità: Lezione frontale con  ausilio di materiali didattici e videoproiezione di filmato; analisi dei casi e individuazione di riferimenti teorici a supporto
	Modalità di verifica della prestazione attesa: Osservazione con griglia predisposta dell’esecuzione della prestazione attesa e correzione test a domande chiuse e/o aperte con ripresa di eventuali elementi di metodo e/o contenuto 
	Area di attività: Organizzazione, pulizia e cura dell’igiene dell’ambiente di lavoro e dell’igiene personale
	Competenza: Realizzare le misure per garantire la pulizia e l’igiene dell’ambiente di lavoro, nonché l’igiene personale e l’abbigliamento in rispetto delle norme di igiene e sicurezza alimentare
	Abilità: • Applicare tecniche di pulizia e sanificazione degli ambienti di lavoro degli strumenti, delle attrezzature e dei macchinari.
• Adottare un comportamento orientato all’igiene e alla sicurezza.

	Conoscenze: • Pulitura dei macchinari, degli attrezzi, degli strumenti e degli ambienti di lavoro.
• Igiene personale e abbigliamento negli ambienti di cucina.
• Normative di igiene e sicurezza alimentare.



